
Menu No: RSO-201903C-04

フレンチ Course Menu 
River Suite OSAKA

¥9,720

- hors d’oeuvre -

マグロの燻製とクリュデイテ ガルムのヴィネグレット

- soup -

季節野菜のポタージュスープ

- poisson -

桜鯛の低温キュイにあおさ海苔のクルート　浅利のエキス

- viandes -

国産牛ロース肉のグリエ 香り高い赤ワインソース

- dessert -

季節のフルーツとパティシエ特製デザート

- bread -

パン2種

- Café -

食後のコーヒー

- Options -

フリードリンク  Plan 
　(+¥3,240)

 　　ビール・赤ワイン・白ワイン・焼酎(麦・芋)・日本酒・ウィスキー・各種カクテル
 　　ウーロン茶・オレンジ・グレープフルーツ

※料金は税・サービス料込の価格です。

※仕入れ状況によって、予告なくメニュー変更させていただく場合がございます。


